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 1.2.Календарный график аттестаций
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

О.00
Общеобразовательный 

цикл 1 1 1 2 4 2 2 3З/6ДЗ/4Э

ОУД.00
Общие учебные 

дисциплины
1 1 1 4 1 1 3З/4ДЗ/2Э

ОУД.01 Русский язык 
Э 1Э

ОУД.02 Литература
ДЗ 1ДЗ

ОУД.03 Иностранный язык
ДЗ 1ДЗ

ОУД.04 Математика
Э 1Э

ОУД.05 История 
ДЗ 1ДЗ

З З 2З

ДЗ 1ДЗ

З 1З

2 1 2ДЗ/1Э

ДЗ 1ДЗ

ОУД.10 Обществознание
Э 1Э
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Астрономия

Дисциплины по 

выбору из 

обязательных 

предметных 

областей

Физическая  

культура

Май Июнь Июль

ОУД.06

Порядковые номера  недель учебного года

ОУД.07

ОУД.09 Родная литература
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ОУД.11 Естествознание
ДЗ 1ДЗ

УДп
Дополнительные 

дисциплины 
1 1Э

Удп.01 Экономика и право
Э 1Э

ОГСЭ.00

Общий гуманитарный 

и социально-

экономический цикл

ОГСЭ.01 Основы философии

ОГСЭ.02 История

ОГСЭ.03

Иностранный язык в 

профессиональной 

деятельности

ОГСЭ.04
Физическая 

культура 

ОГСЭ.05
Психология 

общения

ОГСЭ.06

Основы мировых 

религиозных 

культур

ЕН.00

Математический и 

общий 

естесвеннонаучный 

цикл

ЕН.01 Химия

ЕН.02

Экологические 

основы 

природопользовани

я

П.00
Общепрофессиональн

ый цикл



ОП.01

Микробиология, 

физиология 

питания, санитария 

и гигина 

ОП.02

Организация 

хранения и 

контроль запасов 

сырья

ОП.03

Техническое 

осащение 

организаций 

питания

ОП.04
Организация  

обслуживания

ОП.05

Основы экономики, 

менеджмента и 

маркетинга

ОП.06

Правовые основы  

профессиональной 

деятельности

ОП.07

Информационные 

технологии в 

профессиональной 

деятельности 

ОП.08 Охрана труда 

ОП.09
Безопасность 

жизнедеятельности

ОП.10

Оссновы 

финансовой 

грамотности

ОП.11

Основы 

педприниммательск

ой деятельности

ОП.12

Адаптивные 

информационные и 

коммуникационные 

технологии



ОП.13

Гражданское 

население в 

противодействии 

распространению 

идеологии 

терроризма

ПМ. 00
Профессиональный 

цикл

ПМ. 01

Организация и ведение 

процессов 

приготовления и 

подготовки к 

реализации 

полуфабрикатов для 

блюд, кулинарных 

изделий сложного 

ассортимента

Экзамен по модулю

МДК.01.01

Организация 

процессов 

приготовления, 

подготовки к 

реализации 

кулинарных 

полуфабрикатов

МДК.01.02

Процессы 

приготовления, 

подготовки к 

реализации 

кулинарных 

полуфабрикатов

УП. 01 Учебная практика

ПП.01

Производственная 

практика (по 

профилю 

специальности)



ПМ.02

Организация и ведение 

процессов 

приготовления, 

оформления и 

подготовки к 

реализации горячих 

блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

сложного 

ассортимента с учетом 

потребностей 

различных категорий 

потребителей, видов и 

форм обслуживания

Экзамен по модулю

МДК.02.01

Организация 

процессов 

приготовления, 

подготовки к 

реализации горячих 

блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

сложного 

ассортимента

МДК.02.02

Процессы 

приготовления, 

подготовки к 

реализации горячих 

блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

сложного 

ассортимента

УП.02 Учебная практика

ПП.02

Производственная 

практика (по 

профилю 

специальности)



ПМ.03

Организация и ведение 

процессов 

приготовления, 

оформления и 

подготовки к 

реализации холодных 

блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

сложного 

ассортимента с учетом 

потребностей 

различных категорий 

потребителей, видов и 

форм обслуживания

Экзамен по модулю

МДК.03.01

Организация 

процессов 

приготовления, 

подготовки к 

реализации 

холодных блюд, 

кулинарных 

изделий, закусок 

сложного 

ассортимента

МДК.03.02

Процессы 

приготовления, 

подготовки к 

реализации 

холодных блюд, 

кулинарных 

изделий, закусок 

сложного 

ассортимента

УП03 Учебная практика

ПП.03

Производственная 

практика (по 

профилю 

специальности)



ПМ.04

Организация и ведение 

процессов 

приготовления, 

оформления и 

подготовки к 

реализации холодных 

и горячих десертов, 

напитков сложного 

ассортимента с учетом 

потребностей 

различных категорий 

потребителей, видов и 

форм обслуживания

Экзамен по модулю

МДК.04.01

Организация 

процессов 

приготовления, 

подготовки к 

реализации 

холодных и горячих 

десертов, напитков 

сложного 

ассортимента

МДК.04.02

Процессы 

приготовления, 

подготовки к 

реализации 

холодных и горячих 

десертов, напитков 

сложного 

ассортимента

УП.04 Учебная практика

ПП.04

Производственная 

практика (по 

профилю 

специальности)



ПМ.05

Организация и ведение 

процессов 

приготовления, 

оформления и 

подготовки к 

реализации 

хлебобулочных, 

мучных кондитерских 

изде-лий сложного 

ассортимента с учетом 

потребностей 

различных категорий 

потребителей, видов и 

форм обслуживания

Экзамен по модулю

МДК.05.01

Организация 

процессов 

приготовления, 

подготовки к 

реализации 

хлебобулочных, 

мучных 

кондитерских 

изделий сложного 

ассортимента

МДК.05.02

Процессы 

приготовления, 

подготовки к 

реализации 

хлебобулочных, 

мучных 

кондитерских 

изделий сложного 

ассортимента

УП.05 Учебная практика

ПП.05

Производственная 

практика (по 

профилю 

специальности)



ПМ.06

Организация и 

контроль текущей 

деятельности 

подчиненного 

персонала

Экзамен по модулю

МДК.06.01

Оперативное 

управление текущей 

деятельностью 

подчиненного 

персонала

УП.06 Учебная практика

ПП.06

Производственная 

практика (по 

профилю 

специальности)

ПМ.07

Выполнение работ по 

одной или нескольким 

профессиям рабочих, 

должностям служащих 

(11675 Повар, 12901 

Кондитер)

Экзамен 

квалификационный

МДК.07.01

Выполнение работ 

по одной или 

нескольким 

профессииям 11675 

Повар

МДК.07.02

Выполнение работ 

по одной или 

нескольким 

профессииям  12901 

Кондитер

УП.07 Учебная практика



УП.07

Производственная 

практика (по 

профилю 

специальности)

1 1 1 2 4 2 2 3З/6ДЗ/4ЭВсего аттестаций в неделю

Методист Вьюникова С. В.


